/\REVISTA

s FUNDADA EN 2000

&9DCS

CRAFT BEER AND AMAZONIAN CIRCULAR BIOECONOMY: A PROSPECTIVE
ANALYSIS OF THE CRAFT BEER PRODUCTION CHAIN IN PARA WITH
EMPHASIS ON THE MARAJO ARCHIPELAGO

CERVEZA ARTESANAL Y BIOECONOMIA CIRCULAR AMAZONICA: UN
ANALISIS PROSPECTIVO DE LA CADENA PRODUCTIVA CERVECERA EN PARA
CON ENFASIS EN EL ARCHIPIELAGO DE MARAJO

Tarcisio Lemos Monteiro Carvalho?, Félix Lelis da Silva?, Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro®

DOI: 10.54899/dcs.v23i96.6994
Recibido: 10/08/2026 | Aceptado: 31/08/2026 | Publicacién en linea: 10/09/2026.

RESUMO

O setor de cerveja artesanal no Brasil vive expansdo acelerada, com 1.949 estabelecimentos
registrados em 2024 e crescimento acumulado de 4.772,5% desde 2014, segundo o Ministério da
Agricultura e Pecuéria (2025). Esse dinamismo, contudo, ndo alcangou o arquipélago do Marajo,
no estado do Para, territdério dotado de sociobiodiversidade singular e ainda sem qualquer
cervejaria documentada. Com fundamento em duas revisGes sistematicas da literatura conduzidas
segundo o protocolo PRISMA 2020, a primeira dedicada ao desenvolvimento territorial, com
quatorze artigos selecionados de um corpus de cento e onze, e a segunda voltada a economia
circular e a valorizacao do bagaco de malte, com dezesseis artigos selecionados de um corpus de
cento e vinte e um, e ainda em um estudo de caso multiplo de casos extremos relativo a duas
cervejarias paraenses, este artigo propde o Circuito de Bioeconomia Cervejeira Amazdnica como
modelo prospectivo de desenvolvimento territorial para 0 municipio de Salvaterra. Os resultados
evidenciam trés achados principais. O primeiro consiste em uma lacuna critica, pois 0 Marajé
retine sociobiodiversidade rara, representada pelo abacaxi Pérola, pelo acai e pelo mel de abelhas
nativas, alem de uma cooperativa estruturada e de delimitacdo geogréafica insular, condicGes
inéditas para a constituicdo de um territorio cervejeiro amazonico. O segundo é a convergéncia
em torno da economia circular, uma vez que as cervejarias analisadas operam no nivel mais baixo
de valorizacéo do bagaco de malte, tendo como restricdo primaria uma barreira organizacional, e
ndo regulatoria. O terceiro é a contribuicdo teodrica central, expressa na distingcdo entre
neolocalismo embarcado e neolocalismo simbdlico, com implicagfes relevantes para a
competitividade territorial de longo prazo em mercados que exigem autenticidade verificavel.
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ABSTRACT

The craft beer sector in Brazil is undergoing rapid expansion, with 1,949 establishments
registered in 2024 and cumulative growth of 4,772.5 per cent since 2014, according to the
Ministry of Agriculture and Livestock (2025). This dynamism, however, has not reached the
Marajo Archipelago, in the state of Para, a territory endowed with singular socio biodiversity and
still without any documented brewery. Drawing on two systematic literature reviews conducted
under the PRISMA 2020 protocol, the first devoted to territorial development, with fourteen
articles selected from a corpus of one hundred and eleven, and the second focused on the circular
economy and the valorisation of brewers spent grain, with sixteen articles selected from a corpus
of one hundred and twenty one, together with an extreme case multiple case study of two
breweries in Parg, this article proposes the Amazonian Brewing Circular Bioeconomy Circuit as
a prospective model of territorial development for the municipality of Salvaterra. The findings
point, first, to a critical gap, since Marajé combines rare socio biodiversity, embodied in the
Pérola pineapple, a structured cooperative and natural insular delimitation; second, to a
convergence around the circular economy, since the breweries examined operate at the lowest
tier of brewers spent grain valorisation, constrained primarily by an organisational rather than a
regulatory barrier; and third, to a central theoretical contribution, expressed in the distinction
between embedded and symbolic neolocalism, with implications for long term territorial
competitiveness in markets that increasingly demand verifiable authenticity.

Keywords: Craft Beer. Amazonian Bioeconomy. Circular Economy. Neolocalism. Marajé.
RESUMEN

El sector de la cerveza artesanal en Brasil atraviesa una expansion acelerada, con 1.949
establecimientos registrados en 2024 y un crecimiento acumulado del 4.772,5 por ciento desde
2014, segun el Ministerio de Agricultura y Ganaderia (2025). Este dinamismo, sin embargo, no
ha alcanzado el archipiélago de Marajo, en el estado de Pard, territorio dotado de una
sociobiodiversidad singular y todavia sin ninguna cerveceria documentada. Con base en dos
revisiones sisteméticas de la literatura realizadas conforme al protocolo PRISMA 2020, la
primera dedicada al desarrollo territorial, con catorce articulos seleccionados de un corpus de
ciento once, y la segunda orientada a la economia circular y a la valorizacion del bagazo de malta,
con dieciséis articulos seleccionados de un corpus de ciento veintiuno, y ademas en un estudio de
caso multiple de casos extremos relativo a dos cervecerias de Para, este articulo propone el
Circuito de Bioeconomia Cervecera Amazonica como modelo prospectivo de desarrollo
territorial para el municipio de Salvaterra. Los resultados evidencian, en primer lugar, una brecha
critica, pues Marajo retne una sociobiodiversidad rara, una cooperativa estructurada y una
delimitacion geografica insular; en segundo lugar, una convergencia en torno a la economia
circular, ya que las cervecerias analizadas operan en el nivel mas bajo de valorizacion del bagazo
de malta, con una barrera organizativa, y no regulatoria, como restriccion primaria; y, en tercer
lugar, una contribucion teorica central, expresada en la distincidn entre neolocalismo incorporado
y neolocalismo simbdlico, con implicaciones para la competitividad territorial de largo plazo en
mercados que exigen autenticidad verificable.
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INTRODUCAO

Ao longo das duas ultimas décadas, o setor de cerveja artesanal consolidou-se como vetor
de transformacdo socioecondmica em mdltiplos contextos, articulando cultura material,
identidade de lugar e novas formas de organizagédo produtiva. No Brasil, esse movimento assumiu
proporgdes expressivas. O Ministério da Agricultura e Pecuaria registrou 1.949 cervejarias
artesanais em 2024, numero que corresponde a um crescimento acumulado de 4.772,5% em
relacdo a 2014 (Ministério da Agricultura e Pecuaria, 2025). Tal expansédo, porém, distribui-se de
maneira profundamente assimétrica no territdrio nacional. Ela concentra-se nas regifes Sul e
Sudeste, ao passo que a Amazobnia, apesar de sua extraordinaria riqueza de ingredientes nativos,
de seus saberes tradicionais e de sua identidade cultural singular, permanece como fronteira
sistematicamente pouco explorada pelo setor.

O estado do Para ilustra com clareza esse desequilibrio. A cadeia produtiva cervejeira
paraense reune vinte e quatro cervejarias ativas, dispersas por nove municipios, mas ausenta-se
justamente do territ6rio que concentra o mais amplo repertério de sociobiodiversidade do estado.
O arquipélago do Marajo, habitado por cerca de trezentos e dois mil moradores, abriga um acervo
bioldgico e cultural notavel, que compreende o abacaxi Pérola, cultivar reconhecido pela dogura
e pelo aroma intensos, o acai, 0 mel de abelhas nativas sem ferrdo da subfamilia Meliponinae e
leveduras selvagens da espécie Saccharomyeces cerevisiae bioprospectadas em frutos amaz6nicos
(Athayde et al., 2022; Da Silva et al., 2024). Ainda assim, ndo ha registro de nenhuma cervejaria
em funcionamento no arquipélago. A Figura 1 sintetiza essa distribuicdo e torna visivel a

magnitude da lacuna.
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Figura 1. Distribuicdo das cervejarias artesanais no estado do Para por agrupamento regional (2026).
(Belém)
Regiao Metropolitana - 2
(Ananindeua)

Sudeste e Xingu | 3
(Marabd, Altamira e Parauapebas)

Nordeste paraense | 3
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(Santarém e Monte Alegre)

Marajé (arquipélago) 10 (lacuna produtiva)
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NUmero de cervejarias artesanais

Fonte: elaboracdo dos autores (2026), com base em registros do Ministério da Agricultura e Pecuéria e da Agéncia
de Defesa Agropecudria do Estado do Para. O arquipélago do Marajé ndo registra qualquer cervejaria
documentada.

Essa contradicdo possui implicacdes que ultrapassam a esfera estritamente
mercadologica, pois sinaliza uma oportunidade latente de desenvolvimento territorial e de
mudanca social. Trata-se de um potencial que os instrumentos conceituais da bioeconomia
amazonica (Abramovay, 2019; Costa, 2012), da economia circular (Kirchherr; Reike; Hekkert,
2017; Korhonen; Honkasalo; Seppéld, 2018) e da identidade territorial agroalimentar (Sjélander-
Lindqvist; Skoglund; Laven, 2020; Granovetter, 1985) ja descreveram em outras paisagens, mas
que ainda ndo foi mobilizado em favor do Marajo. Até o presente, nenhum estudo publicado em
periodico com avaliacdo por pares investigou a cadeia produtiva cervejeira artesanal do
arquipélago marajoara, tampouco prop6s um modelo integrado capaz de articular a producédo de
cerveja a agricultura familiar local e a valorizacdo circular do bagaco de malte, coproduto
conhecido internacionalmente pela sigla inglesa BSG.

Diante dessa auséncia, 0 presente artigo tem por objetivo propor o Circuito de
Bioeconomia Cervejeira Amazonica como modelo prospectivo de desenvolvimento territorial
para 0 municipio de Salvaterra. A proposta articula trés frentes complementares. A primeira reine
duas revisfes sistematicas da literatura, conduzidas de acordo com o protocolo PRISMA 2020
(Page et al., 2021), que cobrem trinta artigos dedicados a cerveja artesanal, ao desenvolvimento
territorial e @ economia circular aplicada ao bagaco de malte, publicados entre 2016 e 2024. A
segunda consiste em um estudo de caso multiplo de casos extremos (Yin, 2018; Seawright;
Gerring, 2008), voltado a duas cervejarias paraenses situadas em polos contrastantes da cadeia.

A terceira compreende a analise documental do contexto cooperativo marajoara, com destaque
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para a Cooperativa de Agricultura Familiar do Marajo, sediada em Salvaterra. Ao integrar essas
frentes, o estudo busca oferecer ndo apenas um diagndstico do setor, mas também um horizonte

propositivo ancorado em evidéncia.

REFERENCIAL TEORICO

A sustentacdo tedrica deste trabalho apoia-se em trés eixos que dialogam entre si: a
bioeconomia amazdnica como projeto de conversao do conhecimento ecoldgico em vantagem
competitiva; a economia circular como quadro normativo para a valorizacdo de coprodutos
biologicos; e o conjunto de contribuigdes sobre terroir social, neolocalismo e territorios
cervejeiros, que esclarece de que modo a identidade de lugar se traduz, ou deixa de se traduzir,

em prética produtiva efetiva.

Bioeconomia Amazoénica e Ancora de Demanda Territorial

Abramovay (2019) sustenta que o desenvolvimento sustentavel da AmazoOnia exige
empreendimentos capazes de converter o conhecimento ecoldgico em vantagem competitiva
estrutural. Nessa perspectiva, a biodiversidade deixa de ser mero pano de fundo da atividade
econémica e passa a operar como insumo produtivo de elevada especificidade territorial, cuja
imitacdo por concorrentes externos torna-se custosa ou inviavel. Em sentido convergente, Costa
(2012) demonstra que os sistemas agroflorestais amazonicos encerram uma inteligéncia ecoldgica
acumulada por geracOes, que empresas de base artesanal podem mobilizar como diferencial
estratégico inacessivel a competidores industriais. Ambos o0s autores compartilham a
compreensdo de que a valorizacdo econdmica da floresta depende menos da extracdo de volume
e mais da agregacao de valor a partir do saber local.

Essa formulacdo encontra respaldo empirico na literatura internacional. Forrest e Wiek
(2021), em estudo de caso de natureza mista realizado no Arizona, nos Estados Unidos,
evidenciaram que a demanda cervejeira artesanal por insumos locais pode tornar-se o fator
determinante da viabilidade econdmica de redes de agricultores familiares. Os autores descrevem
esse mecanismo como um efeito de ancora de demanda, no qual a cervejaria funciona como
comprador estavel e previsivel que sustenta a producéo agricola de pequena escala. O arranjo é

diretamente transponivel para a relacdo que se pretende construir entre a cooperativa de Salvaterra
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e uma cervejaria de vocagdo comunitaria, na qual o abacaxi Pérola assumiria a condi¢do de

insumo ancora de um circuito territorial.

Economia Circular e Valorizacdo do Bagaco de Malte

A economia circular preconiza a substituicdo dos modelos lineares, assentados na
sequéncia extrair, produzir e descartar, por fluxos regenerativos de materiais e energia (Ellen
MacArthur Foundation, 2013). A partir da analise sistematica de cento e quatorze definicdes,
Kirchherr, Reike e Hekkert (2017) sintetizam uma hierarquia de valorizagdo aplicavel ao bagaco
de malte, ordenada de forma decrescente segundo o valor econdmico e ambiental gerado. No topo
situa-se a aplicacdo em alimentacdo humana, seguida pelos ingredientes funcionais e pelo cultivo
de fungos comestiveis; em posicdo intermediaria encontram-se a alimentacdo animal, a
compostagem e a recuperagdo energética; na base figuram os ecomateriais e, por fim, o simples
descarte. D'Amato et al. (2017), ao comparar as nogdes de economia verde, economia circular e
bioeconomia, ressaltam que essas abordagens, embora distintas em énfase, convergem na
valorizacdo dos fluxos biolégicos como fundamento de um novo padrdo de producdo, o que
confere densidade conceitual a proposta aqui desenvolvida.

Korhonen, Honkasalo e Seppala (2018) advertem, por sua vez, que as transicdes rumo a
circularidade requerem condig¢des institucionais habilitadoras que ndo se reduzem a viabilidade
técnica. Na mesma direcdo, Ghisellini, Cialani e Ulgiati (2016) identificam o setor agroalimentar
como dominio prioritario para a economia circular, precisamente porque materiais bioldgicos de
alto potencial costumam ser geridos no nivel minimo da hierarquia por caréncia de capacidade
organizacional, e ndo por impedimento técnico ou legal. A Figura 2 apresenta a evolucao

temporal das publicacdes que compdem o0s dois corpora sistematizados nesta pesquisa.
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Figura 2. Evolucao temporal das publicaces no corpus das revisdes sistematicas da literatura (2016 a 2024).
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Fonte: elaboracdo dos autores (2026). O pico de dezessete publicacfes em 2021 reflete a aceleracéo da pesquisa
em economia circular agroalimentar no periodo posterior a pandemia de covid 19. O corpus preliminar inclui os
artigos previamente selecionados antes da aplicacao dos critérios de exclusao.

O bagaco de malte constitui o principal coproduto da producédo cervejeira, respondendo
por cerca de oitenta e cinco por cento dos residuos solidos gerados, na proporcdo de quatorze a
vinte quilogramas umidos a cada cem litros de cerveja produzidos (Tombini et al., 2024). Seu
perfil de composicdo sustenta multiplas rotas de valorizagdo, pois reline teor de proteina bruta
entre vinte e vinte e cinco por cento da matéria seca, fibra alimentar entre quarenta e setenta por
cento e compostos fendlicos de atividade antioxidante relevante, com concentracao inibitoria
mediana de 4,82 miligramas por mililitro em equivalente de &cido galico no ensaio de sequestro
do radical DPPH (Galvdo Martins et al., 2023). Albanese et al. (2018) demonstraram que a
incorporacdo de ingredientes ndo convencionais gera bagaco de perfil bioativo superior, uma vez
que o emprego de variedades antigas de trigo elevou o teor proteico do coproduto para a faixa de
vinte e sete a vinte e nove por cento da matéria seca, ante 0s vinte a vinte e cinco por cento do
controle padrdo. Esse achado fundamenta a hipdtese, aqui proposta, de um bagaco de malte

enriquecido pela adi¢do de adjuntos amaz6énicos.

Terroir Social, Neolocalismo e Territorios Cervejeiros

Granovetter (1985) demonstrou que a a¢do econdmica é sempre socialmente embarcada
em estruturas de confianca, reciprocidade e identidade compartilhada, de modo que os mercados
ndo operam a margem das relacGes sociais que os constituem. Sjolander-Lindgvist, Skoglund e

Laven (2020) operacionalizam essa intui¢gdo por meio da nogao de terroir social, entendido como
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a coproducdo simultdnea da qualidade cervejeira e da vida comunitaria mediante praticas
situadas, redes relacionais e conhecimentos ecoldgicos proprios de um lugar. Esse terroir
configura um ativo inimitavel, cuja reproducdo por concorrentes industriais € impraticavel
justamente porque depende de vinculos territoriais que nao se transferem. Cipollaro et al. (2021)
e Alfeo et al. (2019) refinam esse quadro ao distinguir a sustentabilidade embarcada, enraizada
na territorialidade operacional da empresa, da sustentabilidade meramente instrumental, que se
esgota no discurso de marca sem correspondéncia produtiva. Essa distin¢do fornece a base sobre
a qual se ergue a proposicdo analitica central deste estudo.

O conceito de neolocalismo, formulado por Schnell e Reese (2003) a propdésito das
microcervejarias dos Estados Unidos, descreve o esforco deliberado de reconstrucdo de vinculos
com o lugar em resposta a homogeneizacdo cultural promovida pela producdo em larga escala.
As cervejarias artesanais tornam-se, assim, instrumentos de afirmacao de identidades locais. A
leitura atenta dessa literatura, porém, revela que o vinculo com o lugar pode assumir densidades
muito distintas, ora sustentado por praticas materiais efetivas, ora restrito a retorica de marketing,
tensao que o presente trabalho procura tornar analiticamente explicita.

Gomes e Marcusso (2022) documentam, no Brasil, a consolidacdo de territorios
cervejeiros formais e mostram como um aglomerado informal de seis cervejarias, existente em
2014, evoluiu para vinte e cinco estabelecimentos distribuidos por cinco municipios interligados
por identidade e governancga coletiva em 2022. Winkelman, Colino e Civitaresi (2019) e Pellin e
Mantovaneli Junior (2016) identificam a indicacdo geografica como o instrumento de
formalizacdo mais adequado para regides periféricas dotadas de alta especificidade ambiental.
Essa condicdo é atendida pelo Maraj6 de forma singular, pois sua delimitacdo insular natural
resolve automaticamente o principal obstaculo de ordem politica e institucional a indicacdo
geografica observado em contextos continentais, no qual a definicdo das fronteiras da area
protegida costuma gerar disputa. A Figura 3 apresenta a frequéncia das palavras-chave nos dois

corpora sistematizados.
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Figura 3. Frequéncia das palavras-chave no corpus das revisdes sistematicas da literatura (N=111 artigos, 2016 a
2024).

Sustentabilidade _ 20
Desenvolvimento local _ 21

Economia circular 18

Neolocalismo 15

0 10 20 30 40 50 60 70
Frequéncia de ocorréncia no corpus (N=111 artigos)

Fonte: elaboracdo dos autores (2026), a partir da planilha de sistematizacdo. A extenséo das barras é proporcional a
frequéncia de ocorréncia de cada termo no corpus previamente selecionado.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

A pesquisa caracteriza-se como qualitativa, exploratéria e de natureza simultaneamente
tedrica e empirica. O desenho metodoldgico combina trés procedimentos complementares, cuja
triangulacdo confere robustez as inferéncias e mitiga as limitacGes inerentes a cada técnica
isolada.

O primeiro procedimento consistiu em duas revisfes sistematicas da literatura, ambas
conduzidas segundo o protocolo PRISMA 2020 (Page et al., 2021). A primeira revisdo, dedicada
a cerveja artesanal e ao desenvolvimento territorial, resultou na selecdo de quatorze artigos a
partir de um corpus inicial de cento e onze registros, recuperados nas bases Scopus, Web of
Science, SCIELO e Lens.org, no intervalo de 2016 a 2024. A segunda revisao, voltada a economia
circular e a valorizagdo do bagaco de malte, resultou na selecéo de dezesseis artigos de um corpus
inicial de cento e vinte e um registros. Ambas as revisdes foram avaliadas por meio de
instrumento adaptado do Joanna Briggs Institute, composto por seis critérios e aplicado por dois
avaliadores independentes, cujo acordo alcangou o indice de oitenta e sete virgula cinco por cento.

A Figura 4 sintetiza os perfis metodoldgicos dos dois corpora.
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Figura 4. Distribuicdo metodoldgica dos corpora das revis@es sistematicas da literatura (n=30 artigos selecionados).
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Fonte: elaboragdo dos autores (2026), com instrumento adaptado do Joanna Briggs Institute. A primeira reviséo é
predominantemente qualitativa e interpretativa, ao passo que a segunda é predominantemente experimental, o que
reflete o perfil das ciéncias de alimentos.

O segundo procedimento foi um estudo de caso multiplo de casos extremos (Yin, 2018;
Seawright; Gerring, 2008). Convém esclarecer que este estudo ndo pretende representar
estatisticamente o universo das cervejarias paraenses. A escolha recaiu, de maneira intencional,
sobre dois casos ricos em informacéo (Flyvbjerg, 2006), que representam a fronteira institucional
do setor e que, por isso, permitem observar com nitidez os contrastes de interesse. Denominadas
neste texto Cervejaria do Interior e Cervejaria da Capital, as duas empresas foram selecionadas
por reunirem quatro atributos comuns: fabrica prépria, premiagdo nacional, abertura a cooperacao
cientifica e localizacdo em polos territoriais distintos, um no interior amazénico e outro na capital
metropolitana. Um questionario composto por quarenta e nove itens foi aplicado por meio de
formulério eletrénico entre maio e junho de 2026. Das vinte e quatro cervejarias entdo mapeadas
no estado, dezoito dispunham de canais de contato validos e foram convidadas a participar;
responderam duas, 0 que corresponde a onze virgula um por cento das cervejarias contatadas.

A baixa adesdo é reconhecida como limitacdo importante, embora possa refletir
caracteristicas estruturais do proprio setor, tais como a reduzida capacidade administrativa de
microempresas e a cautela institucional tipica de mercados periféricos (Baruch; Holtom, 2008;
Khanna; Palepu, 2010). Os mecanismos subjacentes ao padrdo de ndo resposta permanecem,
contudo, hipotéticos e demandam investigacdo especifica. Todos os dados foram anonimizados
em conformidade com a Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais, a Lei numero 13.709, de 2018.
O terceiro procedimento consistiu na analise documental de registros oficiais do Ministério da
Agricultura e Pecuéria, da Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Para e de documentos

institucionais da cooperativa marajoara.
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Cumpre registrar, por fim, uma nota de natureza metodolégica. O modelo do Circuito de
Bioeconomia Cervejeira Amazonica possui carater prospectivo. Os dados experimentais relativos
as bateladas de fermentacdo com o abacaxi Pérola, a serem conduzidas em Salvaterra, constituem
a etapa empirica subsequente da pesquisa de doutorado em andamento e, portanto, situam-se além

do escopo do presente artigo, que se concentra na formulagéo tedrica e no diagndstico do setor.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Panorama do Setor Cervejeiro Artesanal no Para

O estado do Para abriga vinte e quatro cervejarias distribuidas por nove municipios, das
quais quinze operam com fabrica prépria e nove no modelo cigano, também conhecido como
producdo por contrato. A distribuicdo espacial estende-se da Regido Metropolitana de Belém, que
concentra dezesseis estabelecimentos, o equivalente a dois tercos do total, até municipios do
interior amazénico situados a mais de oitocentos quilémetros da capital. O arquipélago do
Maraj0, detentor da mais alta sociobiodiversidade do estado, ndo registra nenhuma cervejaria
documentada, o que configura a lacuna mais expressiva de toda a cadeia produtiva cervejeira

paraense. O Quadro 1 detalha essa distribuicéo.

Quadro 1. Distribuicdo das cervejarias artesanais no Pard por municipio e modelo operacional (maio de 2026).

Municipio Macrorregido n Modelo operacional Observacoes

Belém Regido 14 6 com fabrica e 8 ciganas Maior - concentragdo  do
Metropolitana estado

Ananindeua Regido . 2 1 com fabrica e 1 cigana Entgrno imediato ~ de
Metropolitana Belém

Capanem_a ®  Nordeste paraense 3 3 com fabrica De ,155 a 315 km de

Paragominas Belém

Santarém e  Monte Baixo AmMazonas 5 2 com fabrica De ,430 a 807 km de

Alegre Belém

Maraba, Altamira e Sudeste e Xingu 3 3 com fabrica De ’500 a 780 km de

Parauapebas Belém

L . Lacuna: nenhuma
Marajo (arquipelago) Ilhas 0 ausente cervejaria documentada
Total 9 municipios 24 15 com fabrica e 9 ciganas

Fonte: elaboragdo dos autores (2026), com base em registros do Ministério da Agricultura e Pecudria e da Agéncia
de Defesa Agropecudria do Estado do Para.
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Praticas de Economia Circular e ldentidade Territorial: Estudo de Caso

O Quadro 2 sintetiza os achados comparativos das duas cervejarias examinadas. Convém
advertir que os dados de natureza ambiental sdo autodeclarados e devem ser interpretados como
estimativas operacionais de carater indicativo, e ndo como medigdes auditadas por instancia

independente.

Quadro 2. Sintese comparativa entre a Cervejaria do Interior e a Cervejaria da Capital.
Dimenséao Cervejaria do Interior Cervejaria da Capital

Acima de 20.000 litros por més; Acima de 20.000 litros por més;

Capacidade e mercado . .
P venda direta ao consumidor venda a bares e restaurantes

Premiagio nacional Quatro medalhas em competicdo Oito medalhas, sendo trés de ouro,

nacional duas de prata e trés de bronze
Adjuntos amazdnicos Sim, frutas e especiarias regionais Né&o
V'm.:lflo com agricultores Sim, de caréter informal Né&o
familiares
Matriz energética Elétrica e solar fotovoltaica Elétrica e gas liquefeito de petréleo
Gesto do bagaco de malte Dpagao a  cerca de 20 km; Do_agao e .ve.nda a ~R$ _0,20 por
alimentacdo animal quilograma; alimentag&o animal
Barreira regulatoria percebida, 1, minima 2. baixa
delab
Politica formal de N0 N0
sustentabilidade
Identldgde amazonica no Sempre, como estratégia central Ocasional e seletiva
marketing
Tipo de neolocalismo Embarcado, material e simbélico SlmbO!ICO, Mmarca sem ancoragem
produtiva
Parceria com institui¢des de Sim Sim

pesquisa
Fonte: elaboracdo dos autores (2026). As identidades das empresas foram suprimidas em conformidade com a Lei
Geral de Protecdo de Dados Pessoais, a Lei nmero 13.709, de 2018.

A divergéncia central entre as duas empresas reside no tipo de neolocalismo que praticam.
A Cervejaria do Interior adquire, de modo informal, frutas e especiarias amazonicas de
agricultores familiares locais e converte esse vinculo material na narrativa central de sua marca,
0 que configura o neolocalismo embarcado descrito por Cipollaro et al. (2021). Trata-se de uma
identidade territorial que corresponde a uma pratica produtiva real e que, por isso mesmo, gera o
terroir social examinado por Sjolander-Lindqvist, Skoglund e Laven (2020). A Cervejaria da
Capital, ao contrario, mobiliza a identidade amaz6nica no discurso de marca sem integrar insumos

locais a sua producdo, o que caracteriza o neolocalismo simbdlico e reproduz o paradoxo entre
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identidade local e cadeia global apontado por Alfeo et al. (2019). De maneira convergente, ambas
as empresas operam no nivel da alimentacdo animal, com barreiras regulatorias percebidas como
minimas ou baixas, e nenhuma delas havia tentado qualquer projeto de valorizacdo de maior valor
agregado. Essa constatacdo evidencia que a restricdo primaria ao avango na hierarquia da
economia circular é de ordem organizacional, e ndo regulatéria, em consonancia com Korhonen,
Honkasalo e Seppdld (2018). A distincdo entre neolocalismo embarcado e neolocalismo

simbdlico constitui a proposicéo teorica principal deste estudo.

O Arquipélago do Marajé como Territdrio Cervejeiro Emergente

O Marajo reune trés ativos estruturais que a literatura identifica como condicgdes para a
emergéncia de territorios cervejeiros de alto potencial. O primeiro é a sociobiodiversidade
singular, expressa no abacaxi Pérola cultivado pela cooperativa de Salvaterra em sistemas
agroecoldgicos, bem como no acgai, no mel de abelhas nativas sem ferrdo e nas leveduras
selvagens bioprospectadas em frutos amazonicos (Athayde et al., 2022; Da Silva et al., 2024). O
segundo é a base cooperativa estruturada, uma vez que a cooperativa marajoara ja organiza a
producdo e a comercializacdo de insumos primarios, o que elimina o principal gargalo de
governanca que Abramovay (2019) identifica nas iniciativas de bioeconomia amazonica. O
terceiro é a delimitacdo geografica natural, pois 0 Marajé é uma ilha e, como tal, resolve de
maneira automatica o obstaculo de ordem politica e institucional a indicacéo geografica que Pellin
e Mantovaneli Junior (2016) observaram em contextos continentais. A realizacdo da trigésima
Conferéncia das Nag6es Unidas sobre Mudanca do Clima em Belém, em novembro de 2025,
amplia ainda a janela estratégica de visibilidade internacional para produtos de identidade

amazonica verificavel.
O Circuito de Bioeconomia Cervejeira Amazonica e a Hierarquia da Economia Circular
A Figura 5 apresenta a hierarquia de valorizagdo do bagago de malte proposta pela

economia circular, contextualizada pelo posicionamento atual das cervejarias paraenses e pelo

potencial prospectivo da producdo com adjuntos amazoénicos.
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Figura 5. Hierarquia de economia circular para a valorizacdo do bagaco de malte e posicionamento das cervejarias
do Para.

posicao prospectiva do BSG enriquecido

e e e Mk Alimentacao humana com ingredientes funcionais Galvédo Martins et al. (2023)

e ok Cultivo de fungos comestiveis corpus RSL B (n=16)
Alimentacao animal Tombini et al. (2022)

* &

valor econémico crescente

* %k Compostagem e biofertilizante corpus RSL B (n=16)
K Recuperacao energética como biogdas ou etanol corpus RSL B (n=16)
* Ecomateriais corpus RSL B (n=16)

Fonte: elaboracdo dos autores (2026), adaptado de Kirchherr, Reike e Hekkert (2017) e do corpus da segunda
revisdo sistematica (n=16 artigos). A maior parte das cervejarias brasileiras opera atualmente nos niveis da
alimentacdo animal e da compostagem (Tombini et al., 2022). A posicdo prospectiva do bagaco enriquecido por
adjuntos amazonicos constitui hipdtese experimental a validar.

O Circuito de Bioeconomia Cervejeira Amazonica integra quatro lacos interconectados,
tendo a cooperativa marajoara como no de governanca. O primeiro laco, anterior a producéo,
prevé que os agricultores familiares da cooperativa fornecam o abacaxi Pérola e outros
ingredientes nativos a cervejaria comunitaria de Salvaterra, o que instancia concretamente o efeito
de ancora de demanda descrito por Forrest e Wiek (2021). O segundo laco, proprio da producéo,
materializa-se em uma cerveja artesanal de identidade territorial marajoara, na qual se encarnam
0 neolocalismo embarcado e o terroir social amazonico (Sj6lander-Lindqvist; Skoglund; Laven,
2020). O terceiro lago, posterior a producdo, propde que o bagaco de malte, potencialmente
enriquecido, seja processado como farinha funcional destinada a panificagdo artesanal local, o
que fecha o circuito dentro do préprio territorio, a quildmetro zero (Galvdo Martins et al., 2023;
Albanese et al., 2018). O quarto laco, de governanca territorial, corresponde a construcéo
progressiva de um territorio cervejeiro formal (Gomes; Marcusso, 2022), dotado de vocacao
turistica e de potencial para uma indicacdo geografica insular (Winkelman; Colino; Civitaresi,
2019). Em conjunto, esses lagos replicam, em escala amazénica, 0 modelo que Costa (2012)
prescreve e que Abramovay (2019) sintetiza sob a formula de uma economia do conhecimento

da natureza.
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Evidéncias Pendentes de Validagdo Empirica

O modelo aqui proposto possui carater prospectivo e, por isso, requer validacdo
experimental para a confirmacéo de suas hipdteses técnicas. Entre as evidéncias ainda a coletar,
destacam-se a composicao fisica e quimica do abacaxi Pérola, expressa em teor de sélidos
soluveis, potencial hidrogenidnico, vitamina C e fendlicos totais; os pardmetros das bateladas
experimentais, entre eles o teor alcoolico, o amargor, a cor e o perfil aroméatico obtido por
cromatografia gasosa acoplada a espectrometria de massas; a composicdo e a capacidade
antioxidante do bagaco enriquecido em comparagdo com o controle, mensuradas pelos ensaios e
por métodos oficiais de referéncia; e a aceitacdo sensorial da cerveja, avaliada por painel com no
minimo trinta participantes e por juizes certificados. Fazem-se ainda necessarias verificaces
documentais quanto a situacdo do cultivar no Registro Nacional de Cultivares, a sua
admissibilidade como adjunto na legislagdo vigente, a producdo de abacaxi em Salvaterra
segundo os levantamentos oficiais e ao andamento de eventuais processos de indicagédo
geografica para produtos do Marajé. Os parametros de composicao do bagaco, a hierarquia de
valorizacdo e o arcabouco tedrico, por sua vez, ja se encontram disponiveis no corpus

sistematizado e foram referenciados ao longo do artigo.

LIMITACOES E AGENDA DE PESQUISA

Em observancia as boas préticas de integridade cientifica, declaram-se quatro limitac6es
do estudo. A primeira decorre da natureza prospectiva do modelo, pois a validacdo técnica das
hipoteses relativas a qualidade sensorial da cerveja, a composi¢do do bagaco enriquecido e a
aceitacdo da farinha na panificacdo depende das bateladas experimentais previstas para
Salvaterra, etapa subsequente da pesquisa de doutorado em andamento. A segunda refere-se a
base amostral do estudo de caso, restrita a duas empresas, 0 que autoriza apenas a generalizacao
analitica para proposicoes tedricas (Yin, 2018), e ndo a inferéncia estatistica para a populacao de
cervejarias do estado. A terceira concerne aos dados ambientais autodeclarados, que devem ser
lidos como estimativas operacionais indicativas, e ndo como medic¢Oes auditadas; nesse ponto, a
discrepancia observada no consumo hidrico da Cervejaria da Capital, declarado como inferior a
seis litros por litro de cerveja, ante os valores de vinte a trinta litros por litro derivados de dados

da concessionaria, constitui 0 achado mais critico a exigir verifica¢do direta. A quarta relaciona-
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se ao contexto cooperativo apenas parcialmente documentado, ja que a andlise da cooperativa
marajoara apoiou-se em fontes secundérias, de modo que entrevistas aprofundadas com as
liderancas cooperativas serdo necessarias para validar o primeiro laco do circuito proposto.

A agenda de pesquisa gque se abre a partir dessas limitacbes compreende a realizacdo de
bateladas experimentais, organizadas em um tratamento de controle e em tratamentos com adi¢ao
de quinze e de trinta por cento de adjunto de abacaxi; anélises da composicao fisica e quimica e
do perfil aromatico; painel sensorial com consumidores e juizes certificados; caracterizacao
composicional do bagaco enriquecido em comparacdo com o controle; incorporacdo do bagaco
em farinha destinada a panificacdo; entrevistas semiestruturadas com a cooperativa marajoara; e
mapeamento do potencial de uma indicacdo geogréfica insular junto ao 6rgdo competente. Esse
conjunto de frentes converte as hipdteses aqui formuladas em um programa de investigacao

verificavel.

CONSIDERACOES FINAIS

Este artigo produziu trés contribuicbes integradas. A primeira, de natureza empirica,
consiste no primeiro panorama sistematico do setor cervejeiro artesanal do Para, composto por
vinte e quatro estabelecimentos, nenhum deles situado no Marajo, e na demonstracdo de que a
barreira primaria a valorizacéo circular do bagaco de malte é de capacidade organizacional, e ndo
regulatéria. Esse achado contraria a narrativa politica dominante, segundo a qual a simplificacdo
regulatéria seria o instrumento prioritario de intervencéo, e desloca o foco para o fortalecimento
das capacidades organizacionais das empresas.

A segunda contribuicdo, de natureza analitica, reside na proposicdo tedrica central do
estudo, isto é, na distincdo entre neolocalismo embarcado e neolocalismo simbélico. Longe de
constituir mera sutileza conceitual, essa distingdo oferece uma ferramenta diagnostica e
estratégica de elevada aplicabilidade as cervejarias amazonicas, com implicagfes de longo prazo
para a competitividade em mercados que exigem, de forma crescente, autenticidade verificavel e
rastreabilidade de origem. A terceira contribuicdo, de natureza prospectiva, materializa-se no
modelo do Circuito de Bioeconomia Cervejeira Amazonica para Salvaterra, que demonstra, no
plano tedrico, como a integracdo entre a cadeia agroecoldgica da cooperativa marajoara, a
producdo cervejeira de identidade territorial, a valorizacéao circular do bagaco enriquecido como

farinha funcional e a governanca de um territorio cervejeiro insular pode constituir um sistema
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alimentar localmente fechado, de especificidade amazénica irreproduzivel, com potencial de
indicacdo geogréfica e de geracdo de mudanca social mensurdvel em uma comunidade
historicamente marginalizada.

A dimensdo de mudanca social, que constitui a identidade precipua da Revista DCS,
encontra aqui um laboratdrio concreto. Uma ilha, uma cooperativa, um abacaxi singular e o
conhecimento cientifico capaz de transformar esses ativos em um circuito de bioeconomia
oferecem, em conjunto, a possibilidade de beneficiar os agricultores familiares do Marajo, de
valorizar seus produtos, de conferir destino produtivo aos residuos da producédo cervejeira e de
edificar uma identidade territorial protegivel e internacionalmente reconhecivel. Nesse horizonte,

0 abacaxi Pérola aguarda a sua fermentagdo e o Marajé aguarda a sua primeira cervejaria.
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